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Miellekartat

Ohessa kolme miellekarttaa. Opettaja voi kéyttad niitd esim. muokatessaan luokalleen tehtévié. Niiden
avulla voi myés etukéteen tutustua néyttelyssé kaytettyihin, oppilaille vieraisiin, sanoihin.

] Saamelaisten ruvokatalous

Laaja kokonaisuus, josta lohkeaa 7 tehtévaryhmad, joissa niissdkin on tydtd useammalle oppilaalle.
Tyén koonta on tehtévé omassa koulussa.

Kysymysten muotoilulla voidaan tehtévid eriyttéd. Yléasteen oppilaat, jotka ovat tottuneet miellekarttojen
tekemiseen, voivat tehd& aiheesta oman miellekartan. Nuoremmat oppilaat tarvitsevat véhintéan tuki-
sanoja oman miellekarttansa avuksi. He voivat myds toteuttaa teeman opettajan laatimien kysymysten/
ohjeiden avulla. Yksinkertaisimmillaan tehtévét voisivat olla:

1. Mitd tuttuja esineitd 18ydat ndyttelyn kotakeitticsta? Piirrc/ kirjoita.

2. Kevadalla tuore ruoka on ollut vahissa. Kuinka ihmiset ovat saaneet tuoreita linnunmunia? Piirré/
kirjoita. (vastaus [Sytyy uutusta)

3. Piirrd kalastusvélineitd nayttelystd. Katso kolttasaamelaisten kohdalla oleva talvikalastusvideo.

4.  Katso riekostusvideo liikkuminen, tietotaito —osastosta. Piirré riekon ansa ja talvipukuinen riekko.

5. Piirrd Lapin marjoja. (Ldydét ne elokuun kohdalta.)

6.  Mitd saamelaiset ovat valmistaneet lehmdn maidosta? (Vastaukset [6ytyvét maatalous-vitriinistd.)

7. Poroon tdrked eldin. Mitd porosta saadaan? Piirré/ kirjoita. (Asiasta mm. seuraavissa vitriineissa:
ruoka, pukeutuminen, taiteelliset lahtdkohdat)

2 Poro

Tehtdvissd voi keskittyd johonkin miellekartan osa-alueeseen.

Esimerkiksi:

1. poro ravintoketjun osana

2. Nuorimmat oppilaat voivat toteuttaa tehtévén piirtéméillé. Jos he ovat jo koululla leikanneet val-

miiksi pienet kortit, joille piirtévéit yhden asian kullekin, kortteja voidaan kéyttdd myshemmin
Kokoa ravintoketju —peling.

3. Kuinka ihminen hyddyntdd poroa? (Téssé on ainakin kolme selkedd osa-aluetta, joissa niissékin
riittéié useammallekin oppilaalle tehtévéd.)

4.  poron vuodenajat, poromiehen vuodenaijat: eri vuodenaikojen poronhoitotyst.
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3 Koivu

Tunturikoivun ympdrillé on laaja ravintoverkko eikd ihminenkééin tule toimeen ilman sité.

Koivusta voi laatia esimerkiksi seuraavanlaisia tehtavia:

1.

Ao

1.2

Kuinka ihminen kéyttéd tunturikoivua?

1.1 asumukset ja rakennukset

1.2 astiat > saamelainen kdsityé / taide
Ravintoketjuja, joiden osa tunturikoivu on, syntyy useampia.
Lumi kinostuu koivikossa, josta pddstddn lumen suojaaviin ominaisuuksiin.
Koivun vuodenajat. Nuorimmille oppilaille riittéié aiheeksi lehtien puhkeaminen, kesén kasvun-
aika, ruska ja lehtien putoaminen sekd talven lepoaika, véhén vanhemmat voivat pohtia kasvu-
kauden pituutta ja valon merkitystd. Ylaastelaiset ja lukiolaiset voivat perehtyd yhteyttdmisen ja
talveentumisen hienouksiin ja toisaalta koko siihen verkostoon, joka koivun ympérille muodostuu.

Koivu on kova ja sitked puulaji. Millaiseen rakentamiseen se soveltuu?

vitsakset (monta kéyttsa)

kotapuut

turvekammin runko, tuohi vesieristeend

reen kaplaat ja jalakset (kaplas on jalaksen ja reen vélissé oleva osa, “jalka”)

Millaisia tuotteita koivun eri osista tehd&an?

pahka: kupit, naapot

juuri: punotut astiat, kdysi

tuohi: ’ruokkoset, verkon kellukkeet

puu(aines): tivhdat eli nauhapirrat, kévyt

lehdet: saamelaiset ovat varjdénneet lankoja keltaisiksi seké koivun (Betula albal) etté vaivaiskoivun
(Betula nana) lehdilld. Asiasta ovat kirjoittaneet mm. Carl von Linné (tutkimusmatka Poh-
jois-Ruotsiin 1732) ja Jacob Fellman (Utsjoen kirkkoherrana 1820-1831)

parkki: sisnanahan parkitsemiseen
Kun nahkasta halutaan tummaa, parkkiliemeen kaytetdén 50 % pajunkuorta ja 50 % koivun-
kuorta. Keskiruskea vari saadaan, kun kdytetddn 75 % pajua ja 25 % koivua. Vaalea
nahka parkitaan pelkalld pajulla.
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3.2.1 (helppo)
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Tunturikoivusta voi kéytéd ravintona lehtid, versoja ja siemenid. Niitd sydvat esimerkiksi j@nikset,

urpiaiset, tunturimittarin toukat ja porot. Piirré ainakin yksi kustakin ravinnosta |ghtevd ravinto-

ketju. Jatka ketjuja. Muista, ettd ihminenkin voi kuulua téllaiseen ravintoketjuun.

3.2.2 (vaikeampi)

Piirré ravintoketjuja, jotka lghtevét tunturikoivusta. Huomaa, ettd sen monia osia kdytetédn

ravintona. Piirré ketjuihin ainakin 3 osaq, jos vaan keksit, piirré enemmdnkin. Huomaa, ettd

ihminenkin voi kuulua téllaiseen ravintoketjuun.

3.2.3 (vaikein)

Piirrd tunturikoivun ympérille muodostuva ekosysteemi. Siing tunturikoivu on perustuottaja. Liséici
ensimmdisen asteen kuluttajat eli kasvinsyjét ja toisen tai useamman asteen kuluttajat. Ne ovat

petoja, jotka sydvat muita kuluttajia (joko kasvinsydjia tai petoja) tai loisia, jotka elévéit toisen
elién sisdllé tai pinnalla. Tuottajien ja kuluttajien lisciksi ekosysteemissé on hajottajia. Ne saavat
ravintonsa kuolleista muista elidistd, jotka hajotusprosessin aikana palautuvat kasvien kéyttoon.

Piirrd kuva ekosysteemistd.

Tekemdinsd ekosysteemi-kuvan perusteella oppilas voi piirtéd ja téyttéd taulukon:

perus kuluttajat hajottajat
tuottaja: | 1. asteen ku|utta]q| 2. asteen kuluttaja 3. asteen kuluttaja
koivu |
[ [
lehdet Jporo | hminen | sienet:
| ahma | kddpd, tatti
| (tvottaa haaskan) |
LI |
| porokiilicinen | hydnfeissydjéilintu | bakteerit
| (loinen) | esim. lopinharakka
| |
| | pddstdinen:
| | syé maahan
| | pudottautuneen
| | foukan.
1 1
| |
tunturimitfarin | pikkulinnut esim. | ampuhaukka
toukka | sinirinta |
| |
siemenet | urpiainen | ampuhaukka |
| |
versot mefsdjdinis | kettu |
koivun kanssa symbioosissa eldd: koivupunikkitatti (lajia ei ole néiyttelyssé nimetty)
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